Tecka za Tydnem slezské kuchyné. Vitézka si prevzala cenu — darkovy kos
plny regionalnich dobrot
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OPAVA — Navstivila restauraci, dala si dobré

jidlo a poslala esemesku na znameni toho,
... ze ji chutnalo. To bylo pfed ctrnacti dny.
Uplynulou sobotu si pak prisla pievzit vyhru -
ko§ plny regionalnich dobrot, ktery pro ni
ptipravil Martin Ziranka, majitel Obchodu
zbozim vybérovym Magnus Art v opavské
Masarykové tfide.

Hana Pecinkova z Ostravy-Polanky se vydala
do restaurace U mlyndife v aredlu Mlyna
u vodnika Slamy v Haji ve Slezsku-Lhoté
a objednala si chlebjanku, ¢ili ranni polévku.
st Dobrou  praci kuchaifti nasledné ohodnotila
* SMS, kterd ji v nasledném losovani pfinesl

prvni misto, a do zpravy investovanych devét

korun se ji vratilo v podobé darkového kose
- plného regionalnich produkti v celkové

)« hodnoté¢ 3 000 korun. Ten si osobné pfisla
A e od Obchodu

prevzit majitele zbozim

vybérovym Magnus Art Martin Ziranka.

,»Mam opravdu velkou radost, protoze je to uplné poprvé, co jsem takto néco vyhréla, svétila
se vitézka a dodala, Ze regionalni potraviny kupuje uz dlouho a uz se t€i, az dobroty z kose
ochutna.

Druhym v potadi vylosovanych se pan Pavel Davidek z Litultovic, kterému navstéva opavské
restaurace U Tiskarny pfinesla balicek regiondlnich produkti v hodnoté 1 500 korun, a tfeti
cenu, balicek regionalnich produktti v hodnoté 500 korun, si odnesl Petr Micka z Otic, ktery si
na regionalni kuchyni pochutnal v restauraci U Nahonu, opét v Opave.

Vitézce popral také Petr Hobza, student tfetiho rocniku oboru Lézeiistvi a turismus. Prave
Petr, ktery na téma tradicni slezské kuchyné piSe svoji zaveéreCnou bakalaiskou praci,
je jakymsi duchovnim otcem celé mysSlenky. Spole¢né s vedoucim prace Mgr. Alexandrem
Burdou vymysleli a iniciovali celou akci, kdy restaurace v regionu Opavského Slezska uvaftily
a svym hostim nabizely staroslezské jidla tak, jak je pfipravovaly naSe babicky a prababicky.

,Pfiznam se, Ze jsem rad, ze je akce zdarné za ndmi a ze byl o ni takovy zajem. Pivodné jsem
si myslel, Ze na na8i vyzvu reaguje tak deset dvanact restauraci, ale pfihlasilo se nakonec
dvacet jedna, coz mne opravdu piekvapilo. Navic, jak jsem se tak bavil se zastupci téchto
podniki, mnozi se rozhodli tato jidla do nabidky zafadit nastalo, protoZe se ukézalo, Ze lidé
po slezské klasice maji hlad a vyhledavaji ji. A to je také pro mne milym ptrekvapenim, fika
o Tydnu slezské kuchyné Petr HobZa. Petr mimo jiné pfipravil se svymi spoluzéky také hned



dva degustacni zazitkové vecery staroslezskych jidel v univerzitnim gastrocentru na Hradecké
ulici, které mély mimoiadny uspéch a podle vieho je budou muset zopakovat. Zeptali jsme se
proto Petra, zda také Tyden slezské kuchyné bude mit své pokracovani? ,,Uz se mne tady na
to ptali,” odpovida Petr s ismévem a pokracuje: ,,Pokud by byl zdjem a snaha ud¢lat dalsi
pokracovani, za sebe mohu fici, ze se rad opét ptipojim.*

y g Slova spokojenosti s celou akci Tyden slezské
: kuchyné shodn¢ vyslovili také Mgr. Alexandr Burda,
== ktery zastitoval cely projekt za Slezskou univerzitu v
= Opavé¢ a Mgr. Dalibor Halatek, garant za Statutarni
= mésto Opava. Oba hodnoti celou akci jako GispéSnou
B o vydafenou, navic si ceni toho, ze o slezskou
5 — klasickou gastronomii stoupa zdjem a zda se, ze se
nebude jednat jen o jeden tyden v roce, kdy si
;,', budeme moci pochutnat na Surimajzlu, bigosu,
slezském nebi ¢i tieba pecenych Svestkach.

Podivame-li se na potadi restauraci podle poctu odeslanych a tedy pochvalnych SMS
zékaznikd, shodou okolnosti je stejné potadi jako u vyhercii. Nejlépe byla hodnocena
restaurace U mlynafe v aredlu Mlyna u vodnika Sldmy, druhd pak restaurace U Tiskarny a
tieti restauraci U Nahonu. Za nimi pak Cocktail bar KyleSovice, Restaurace na golfu,
Restaurace U tii jabloni, Vindrna U Pfemka, Restaurace Nova Sladovna a dal$i. Z toho lze
usoudit, ze akce Tyden slezské kuchyné se neodehraval jen v “klasickych® restauracich, ale
ptipojili se k nému gastronomické provozovny napfi¢ celym svym spektrem.




